Le Mobilier

La Cuisson %

Table ronde 150 (8 pers)
180 (10 pers)

Table rectangulaire
Table d’honneur ( 10 pers) 250 m
Table d’honneur (12 pers) 3.10m

b4

Appareil @ méchoui 2 broches
(remorque + 2 bouteilles de gaz)

Appareil @ méchoui 1 broche
(remorque + 1 bouteille de gaz)

Appareil @ méchoui 1 broche
(1 bouteille de gaz)

Bac gastro GN 1/1 65 cm Table d’honneur (14 pers) 410m
Crépiere 1plaque/2 plaques Gaz Table d'honneur (24 pers ) bm
Etuve électrique Mange— debout pliant 85 cm
Faitout alu 181 Mange— debout + housse 85 cm
- (blanche ou noire)

Faitout alu 331

Banc de kermesse Pliant
Faitout alu 851

Chaise pliante grise
Four 220V SN (anthracite ov claire)
Four 380V 10N Chaise en teck
Plancha Vestiaire +cintres (50)
Friteuse électrique 151 Parasol chauffant électrique

Abri facil 3mx3m
Friteuse @ gaz 151

Abri facil 3mx4.5m
Marmite 291
Marmite 36L
Marmite 721
Plaque a rotir 53x63
Poéle d paélla 76 cm Le Froid
Poéle d paélla + réchaud Im
Poéle a paélla + réchaud 1.5m Réfrigérateur 4001
Poéle d paélla + réchaud 1.8 m Congélateur 3001

Réchaud gaz 2 rampes Desserte réfrigérée

Réchaud gaz 3 rampes Container @ sangria

Glagons 5Kqg

Pain de glace (8 a 10 kg) L'unité

Conditions générales de location
Ces conditions de location sont considérées acceptées par notre clientéle dés confirmation de commande ou prise en charge du matériel.
Mode de réglement : Dés la passation de commande par le client, celui-ci devra verser un chéque de caution du double de la facture du
montant total ttc, le solde sera réglé & réception de facture. Le chéque caution qui est demandé & la prise du matériel n'est restitué qu’aprés
acquittement total de la facture de location et des éventuels manquants ou avarie (TOUTE VAISSELLE CASSEE SERA FACTUREE AU PRIX
D’ACHAT). Pour certain article un montant précis sera demande.
Transport : La livraison et la reprise du matériel se fait en présence du client. En cas de reprise partielle, un port supplémentaire sera facturé.
BENIER LOCATION ne saura étre tenu responsable des retards de livraison pour intempéries, problémes de circulation, gréves...
Assurance : La Société est assurée contre tout risque responsabilité civile. Le locataire doit de son cété s’assurer pour tout risque de vol, perte
ou détérioration. Le matériel est sous son entiére responsabilité de la date de retrait jusqu’a la date de restitution.
Engagement : La vaisselle sera rendue sale mais débarrassée de tout aliment. Tout matériel manquant ou abimé sera facturé. Pour tout
matériel de cuisson et électrique rendu sale, le nettoyage et le temps passé seront facturés. BENIER LOCATION ne saura étre tenu responsable
du fait des accidents qui pourraient survenir lors de I'utilisation d’'un appareil électrique ou & gaz. Le client doit souscrire une assurance en RC.
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BENIER LOCATION

ZI Rue de la force motrice

73540 LA BATHIE

Tel : 04 79 31 06 35

Fax: 04 79 31 06 43
Mail:info.labathie@benier-location. fr

Chapiteaux

Tentes de réception
Vaisselle

Tentes de libre service
Chauffage

Mobilier de réception

BENIER LOCATION CHAMBERY

136 Rue des Champagnes

73290 LA MOTTE SERVOLEX

Tel: 04 79 2543 81

Fax: 04 79 25 64 15

Mail: info.chambery@benier-location.fr

Horaires d’ouverture:
Lundi au Jeudi: 8h -12h /14h- 17h
Vendredi: 8h -12h /14 h -16h

n www.benier-location.fr


http://www.meilleurduchef.com/cgi/mdc/l/fr/boutique/produits/mfr-paella_tole45.html

Les Assiettes

Assiette ALBA Carrée
Assiette ALBA 20 cm
Assiette ALBA 27 em
Assiette ALBA ovale 22 cm
Assiette COMPLIMENT NOIRE 34 cm
Assiette COMPLIMENT -mise en bouche 16 cm
Assiette COMPLIMENT 21 em
Assiette COMPLIMENT -creuse 28cm
Assiette COMPLIMENT 28 cm
Assiette COMPLIMENT 31 em
Assiette FLOW ph 17
Assiette FLOW ph 22
Assiette FLOW ph 27
Assiette FLOW ph 33
Assiette TRIANGULAIRE ph 20
Assiette TRIANGULAIRE ph 25
Assiette TRIANGULAIRE ph 32
Assiette CARREE CHINOISE 21 em
Assiette CARREE CHINOISE 27 em
Assiette plate ph 26
Assiette a dessert ph19

Assiette creuse

Assiette @ pain

Coupelle

Les Couverts

Gamme BAGUETTE

(prix par unité)
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X}_, ;,/ Les Verres r Café— Déjeuner Sur le Buffet
Verre BALLON 16 d Tasse d moka 9 Seau @ champagne
Verre BALLON 19 Sous tasse a moka Vasque en inox 10L
Verre CLASSICO 31.2d Tasse  café flow/ feville Shafen Dish
Verre CLASSICO 42d Sous tasse d café flow/ feville Trancheuse @ jambon
Verre CLASSICO 545 Tasse d thé ou @ déjeuner 22d Fontaine & cocktail
Verre ELEGANCE 145 Sous tasse & thé ou & dejeuner Fontaine a champagne 8 disques
Verre ELEGANCE 19.d Percolateur Fontaine d chocolat
Verre ELEGANCE 245d Thermos 1L Machine a Barbe d Papa
Verre ELEGANCE Flite 13d
Verre Blanc PURE 47 d
Verre Bourgogne PURE 54 Les Sﬂlﬂdiers Le Nuppuge en ﬁSSU
Verre Bordeaux PURE 69 c
Verre PURE Flite 20
Saladier 26 cm Nappe 2.20 m x 2.20 m Coton
Coupe d champagne 13
Nappe 2.40m x 2.40 m Coton
Verre Bourbon 24
Nappe 2.50 m x 1.50 m Cofon
Verre Digestif 15
. Serviette blanche Coton
Verre Evasé/ Barrel /Maléa 22d La Platerie
: - Housse de mange debout polyester
Pefite Verrine (blanche ov noire) élastane
Chope & biére Plat d gratin 32x26x5
Clips verre cocktail Support plat
Plat fruits de mer Le Nappage et Vaisselle jetable
Plateau de service 48x37
Nappe NT de couleur 25m
Rouleau de nappe NT 40m
/ Les Couverts de Service Sur la Table Serviette Ni les 50 40cm x 40
m
Nappe NT 10m
( couleur ov blanche)
Fourchette a gdteau Broc 1L

Serviette papier les 50

Louche inox

Corbeille d pain

( covleur ov blanche)

Gamme PERSANE

(prix par unité)

Pelle d tarte

Cuillere de service

Gamme VIEUX PARIS

(prix par unité)

Fourchette de service

Cuillere @ moka inox

(Prix par unité)




